
香川県と一般財団法人かがわ県産品振興機構は、リーガロイヤルホテル（大阪）と連
携し、2024年11月1日（金）から11月30日（土）の期間、同ホテル内の直営レストラン
「THE RAY」「カウンター割烹みおつくし」「セラーバー」において、香川県食材を
使用した「おいでまい！香川県フェア」を開催します。

令和6年10月8日
香川県交流推進部県産品振興課内
（一財）かがわ県産品振興機構
担当 吉田・稻田（内線3572）
０８７－８３２－３３８７

リーガロイヤルホテル（大阪）にて香川県食材を使用した
「～香川の秋へいらっしゃい！地元の名産品を味わうレストランフェア～

『おいでまい！香川県フェア』」を開催します！

News Release

１ 期間 2024年11月１日（金）～11月30日（土）
※店舗により提供期間が異なります。

２ 場所 リーガロイヤルホテル
〒530-0005 大阪市北区中之島 5-3-68
TEL：06-6448-1121

３ 開催店舗
（１）THE RAY（アネックス７階）

期 間：～2024年12月9日（月）
提供時間：12:00～14:00
メニュー：オリーブハマチのマリネ 赤いサラダとフランボワーズヴィネグレット

※ランチコース「アネレイ」（6,072円）の一品としてお召しあがり
いただけます。

【裏面もご確認ください。】

オリーブハマチのマリネ
赤いサラダとフランボワーズヴィネグレット

オリーブハマチ



（２）カウンター割烹みおつくし（地下２階）
期 間：2024年11月1日（金）～11月30日（土）

休業日 毎週水曜日（祝日を除く）
提供時間：17:00～21:30（ラストオーダー21:00）
メニュー：オリーブ牛のすき焼き

香川県産ひもかわめん（つけ麺・デザート）
オリーブ地鶏（朴葉味噌焼き・唐揚げ）

（３）セラーバー（地下２階）
期 間：2024年11月1日（金）～11月30日（土）
提供時間：17:00～24:00（ラストオーダー23:30）
メニュー：さぬきゴールドと金木犀のスムージーカクテル

※写真はすべてイメージです。
※入荷状況によりメニュー内容を変更する場合があります。
※営業時間・休業日はリーガロイヤルホテルのホームページをご確認ください。
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