
 

 

 

 

 

 

 

新しい県産品を用いたメニュー開発における 

観音寺総合高校と多度津高校との交流 
 

 

本校生徒が多度津高等学校海洋生産科の開発したオリジナルブランド魚のサヨリ

「瀬戸のキラメキ」を使ったメニュー開発を考えています。サヨリの素材価値を生か

したメニューを考え、県内の飲食店に献立を提案する予定です。 
前回は、県内の飲食店の方からサヨリのさばき方を教わり、今回は、生徒たちがサ

ヨリの養殖について興味・関心をもち、サヨリについて理解を深めたいという希望が

あり、多度津高校生との交流を計画しました。 
 
 

１ 日 時 令和６年７月２４日（水）１０：００～１１：００（予定） 

             

２ 場 所 多度津高等学校 栽培漁業実習場 

（香川県仲多度郡多度津町東港 15 番地） 

 電話 ０８７７－３２－７５２１ 

 

３ 参加者 観音寺総合高等学校 食物系列生徒８名 

      多度津高等学校 海洋生産科生徒３名 

 

４ 内 容 多度津高等学校海洋生産科のサヨリ養殖施設を見学し、成長過程を知る

とともに、両校の生徒が話し合いの場をもち、今後のメニュー作りに役

立てる。 

 

 

 

令和６年７月１６日（火） 

観音寺総合高等学校 

教頭 香川  教諭 岩中 

℡０８７５－２５－３１６８ 


